tydvalmennussiitio

- Silta parempaan tulevaisuuteen -

LOUNASRAVINTOLA

SAVOX




Paivittaisia tyotehtavia:

Vitriinituotteiden valmistus
Myyntilinjaston kunnostus
Lounaan valmistaminen
Leivonta

Lounaspoydan kattaminen ja yllapito
POytien siistiminen
Astiahuolto
Esivalmistelutyot
Puhtaanapitotyot




Lammm/lkpkalautaset

Kytke virta lautastenlammittimeen ajoissa, tarkista linjaston siisteys.
Varmista valineiden riittavyys!
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Salaatinkastikkeet

)

Kytké virta linjastoon a}oissa!




Lounas 15.12.
Klo. 10.00-14.00,
mybs mukaan,
*Hernekeitto

*Karjalanpaisti e

*Uunikalaa kreikkalaiseen
tapaan kel

*Punajuuri-kasvispaistos
takeghut

8.20€
Sis. Salaattipdydin, juomat,
leiviit ja levitteet, jilkiruuan.
kahvin tai teen.

Lounas 15.12.
Klo. 10.00-14.00,
myds mukaan.
*Hernekeltto raktglut
6,50€
*Karjalanpaisti iakt,glut

*Uunikalaa kreikkalaiseen
tapaan lakt.glut

*Punajuuri-kasvispaistos
lakt.glut
8,20€
Sis. Salaattipdydin, juomat,
leivit ja levitteet. Jélkiruuan,
kahvin tai teen.
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https://peda.net/sastamala/mouhijarven-yhteiskoulu/ol/oppiaineet/kotitalous/Kotitalous/9-ruoanvalmistus/9-2-kasvikset/92kk

linkista



https://www.youtube.com/watch?v=0aWFlLLGLgw&list=PL4fz6WsV9u34nk9QGD7UDbpozxfvu5hhO&index=2
http://www.lihatiedotus.fi/lihasta-ruoaksi.html




Paivitetty /

O | t : RAVITSEMISLIIKE SAN O X OMAVALVONTASUUNNITELMA
Mavalvonta i

Omavalvonta koskee kaikkia tilanteita, joissa

keittiohenkilokunta on tekemisissa elintarvikkeiden . e
kanssa esim. tavaran tarkastuksessa, & 1. Kuumina arjolla olevat ruost
. . o .o « e . 5.2. Uudelleen kuumennettavat uoat
ruoanvalmistuksessa ja ruoanvalmistuksen jalkeisissa )m iR i
toiminnoissa. | 512 |54, Kylmina tarjoiltavat tuotteet
: 5.5. Ruoan jaadyttaminen ja sulatus .

Kuumennettavan ruoan sisalampotila vahintaan +75°C 0 [54 Wasdl vl o sl

. a0 50 Lo o e . c .7. Omavalvontandy
Tarjottavan ruoan lampdtila koko tarjoiluajan yli +60°C : m T R W TR

> S s.17 Siivoussuunnitelma
Salaatit salaattilinjastossa +12°C m rT— ——
: : o e |e momistentosuna

Ruoka saa olla tarjolla enimmillaan max. 4h S16_ |10, Honigkunnan bygiemia

. Omavalvontasuunnitelman pﬁivityé ja seuranta

Ruoan Jaahdyttamlnen +60C 4h g :; Asiakirjojen silytys

m 13. Tupakan myynnin omavalvontasuunnitelma

Ruuan uudelleen kuumennus kauttaaltaan yli + 70°C ] e e e

. o . o o o 00 O m 15. Tybdntekijdiden tydhon ja omavalvor;aan petunhdyttaininell_
Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden sailytys 2-8°C (<21 [16. Poikkeavat tiantost

\m 17. Liitteet ja seurantalomakkeet

Pakastimessa sailytettavat -18°C

aivitetty 30.3.2011




Valvontapisteet

* Ympariston, tyontekijéiden ja koneiden puhtaus
e Kylmioiden lampotilaseuranta
* Ruoan riittavan tehokas jaahdyttaminen

e Riittava kuumentaminen seka kypsennyksessa etta uudelleen
kuumentamisessa

e Siivous ja puhtaanpito



katso tarkempi raportti linkista

Mita Oiva on:

Oiva tuo elintarvikealan yritysten valvontatulokset kuluttajien tietoon.

Elintarvikealan yritysten tarkastustulokset julkaistaan hymynaamoin talla
sivustolla sita mukaa, kun elintarvikevalvontaviranomaiset tekevat
tarkastuksia.

Oivassa elintarvikevalvontaviranomaiset arvioivat yritysten
elintarviketurvallisuutta.

Oiva on elintarvikevalvonnan tarkastustietojen julkistamisjarjestelma, jota
koordinoi Elintarviketurvallisuusvirasto Evira.

Mita Oiva ei ole:

Oivassa ei arvioida asiakaspalvelun tai muun palvelun tasoa eika ruoan
NELCER

Oiva ei muuta lainsaadannon vaatimuksia tai anna tulkintoja saannoksista.

Yrityksissa tarkastettavat asiat eivat Oivan mukaisten tarkastusten myoéta
muutu.


https://www.oivahymy.fi/hae-yrityksia/#text=savox&

Ohjelman valinta:
hoyry
kiertoilma
yhdistelmapaisto

Lampdtilan valinta
Ajastin




Ohjelman valinta:
kiertoilma
kuivapaisto

Kosteuden saato

Ajan ja lampdétilan
valinta






https://youtu.be/OwdAe9NoPb4




)
)]
Q)
<
@)
:O
o+
i)
>
Hqe)
~



http://metos.fi/pdf/prods/userguide/FI/4246080.pdf

